
Auberge de Cendrillon
Menu Adulte 

Amuse-bouche

Dégustation de cœur de filet de saumon fumé et tartare de langoustines 
accompagné d’un toast au beurre de caviar

Homard et noix de Saint Jacques en cocotte, crème de zeste d’agrumes

Trou normand

Duo de veau sauce morille et sauce truffe, accompagné de sa citrouille forestière

Délice de Favières truffé et sa salade gourmande

Dessert

Gourmandise

Menu Végétarien 
Amuse-bouche

Feu d’artifice de légumes croquants

Risotto en cocotte aux saveurs d’agrumes

Raviolis aux cèpes, citrouille forestière, sauce truffe

Dessert

Gourmandises

Menu Enfant 
Amuse-bouche

Bonhomme de neige en fromage frais et saumon fumé

Médaillon de veau et sa garniture des fêtes

Dessert

Gourmandises

Boissons Adulte
½ bouteille de vin (rouge ou blanc) 

et une coupe de champagne par personne, eau

Boissons Enfant
Eau ou Jus de fruit ou Boisson rafraîchissante

Menu non contractuel pouvant être soumis à modification sans préavis.


